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Utmutaté a Vendéglatds és Etkeztetés J6 Higiéniai Gyakorlatahoz

ELOSZO
Kedves Felhasznalo!

Mielétt elsé benyomdsa alapjdn a terjedelme miatt elutasitja e kiadviny elolvasdsdt, felhivjuk
a figyelmét arra, hogy nem is kell Onnek az utmutaté minden részletét és fejezetét elolvasnia, csupdn
azokat, amelyek az On vdllalkozdsdhoz, tevékenységéhez kapcsolédnak!

A terjedelem oka a vendégldtds és étkeztetés sokszintisége és a szabdlyozds Osszetettsége.

Az utmutatot készité munkacsoportban a szakmai szervezetek részérél megfogalmazott igény volt,
hogy egy-egy témakorhoz kapcsoltan a rovid, néhdny betiis joghelyhivatkozdsok helyett a vonatkozo
jogszabadly elbirdsait, pontos szivegét jelenitsiik meg, mert a hivatkozdsok alapjdn a kikeresés, illeszt-
getés a jogszabdlykezelésben kevésbé gyakorlottak szdmdra kiilondsen iddigényes és nehéz.

A konnyebb kezelhetdség érdekében nemcsak a vonatkozd uniés rendelet szerkezetét (852/2004/EK
rendeletet) kovettiik, hanem a vendéglaté-szakmai tevékenységet és technoldgiai folyamatokat is.
Emiatt el6fordulnak ismétlések, hiszen egy-egy elGirds tobb részfejezetben is meghatdrozé lehet.

Ami tehdt a terjedelem tekintetében hdtrdny, az az titmutaté alkalmazdsdban béven megtériil elény!
Az utmutatét a gyakorlati tapasztalatok és az idékiozben vidltozd jogszabdlyok alapjdin a mun-

kacsoport rendszeresen feliilvizsgdlja és médositja, ezért észrevételeit, médositdsi javaslatait
a munkacsoport tagjai, illetve a szakmai szervezetek felé kérjiik, jelezze.

e N

Tisztelt Vendéglato/Etkeztets Vallalkozo!
A NEBITH ezt az tmutatét ingyenesen bocsatja az On rendelkezésére.

Annak érdekében, hogy a jogszabalyvaltozasok okan sziikségessé valt modositasokat rendsze-
resen el tudjuk Onnek kiildeni, kérjiik, hogy az itmutaté atvétele utdn miel6bb regisztraljon a
NEBIH honlapjan!

A rendszeresen megkiildott modositasok a kapcsos konyv kiadvany segitségével jol érthetdk és
konnyen kezelhet6k lesznek.

Regisztraciohoz a kovetkezoket kell tennie:
1. Keresse fel a http://portal.nebih.gov.hu/ghp weboldalt.
2. Toltse ki a regisztracios tirlapot. (A *-al jelolt mezdk kitoltése kotelezd!)

3. Vélassza az ,elkiildés” gombot.

Amennyiben a kiadvannyal kapcsolatban észrevétele, kérdése, vagy épité6 szandéka kiegé-
szit6 javaslata van, fordulhat az Gtmutatd készitésében résztvevd szakmai civil szervezetekhez,
a NEBIH iigyfélszolgalatdhoz (e-mail cim: ugyfelszolgalat@nebih.gov.hu), vagy a NEBIH ETbI
Vendéglatds és Etkeztetés Feliigyeleti Osztélyhoz (e-mail: vefo@nebih.gov.hu).

NEBIH
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Utmutatd a Vendéglatds és Etkeztetés J6 Higiéniai Gyakorlatdhoz

1. BEVEZETES

Az élelmiszerjog, ezen beliil az élelmiszer-biztonsdg megteremtését célzd szabalyozasok elsddleges fel-
adata az emberi élet és egészség magas szintti védelme. Ennek a két alappillére, az Eurépai Parlament és
a Tandcs ,az élelmiszerjog 4ltalanos elveirdl és kévetelményeirdl, az Eurépai Elelmiszerbiztonségi Ha-
tosag létrehozasarol és az élelmiszerbiztonsagra vonatkozé eljarasok megéllapitasarol” szolo 178/2002/
EK rendelet (tovabbiakban 178/2002/EK) és az Eurdpai Parlament és a Tanacs 852/2004/EK rendelete az
élelmiszer-higiéniardl (tovabbiakban 852/2004/EK).

A jogszabalyok ,,kozos elveket tartalmaznak, kiilonosen az élelmiszer-vallalkozok és a hataskorrel ren-
delkez6 hatésagok felelosségével, a létesitmények szerkezeti, mikodési és higiéniai kovetelményeivel,
a létesitmények engedélyezésére vonatkozo eljarasokkal, a tarolasra, a szallitasra és az allategészségiigyi
jelolésekre vonatkozé kovetelményekkel kapcsolatban” (852/2004/EK).

Egységes szemléletre van sziikség az élelmiszer-biztonsag szavatolasa érdekében, az elsédleges termeléstl
egészen a forgalomba hozatalig, beleértve ebbe a végsé fogyasztast megel6z6 vendéglatast és étkeztetést
is. Ez jelenti a ,farmtol az asztalig”, a teljes élelmiszerlancban térténé gondolkodast, ahol minden élelmi-
szer-ipari vallalkozonak (szereplének) szavatolnia kell, hogy az élelmiszer-biztonsag nem keriil veszélybe.
A masik kovetelmény az élelmiszerek és az élelmiszer-osszetevok teljes élelmiszerlancon at biztositott
nyomon kdvethetésége (852/2004/EK).

Mindezek megvaldsulasat a HACCP elveken alapuld élelmiszer-biztonsagi programok és eljarasok
(852/2004/EK) segitik. A HACCP-rendszerek a J6 Higiéniai Gyakorlatra épiilnek (Good Hygiene Practice,
a tovabbiakban: GHP), amely a legalapvetdbb feltételeket és szabalyokat tartalmazza.

A 852/2004/EK rendelet megfogalmazza, hogy ,,a helyes gyakorlatrol sz616 utmutatokkal kell 6sztonézni
a megfelel6 higiéniai gyakorlat alkalmazasat”. Ezt a célt szolgaljak a szakdganként kidolgozott Nemzeti
Utmutatdk.

Ez az Gtmutaté az étkeztetés, vendéglatas szakagazatra késziilt, a szakma képviselSinek és szakértéinek
kozremiikodésével, széles korti tarsadalmi konszenzus eredményeként.

2008-ban az Mez8gazdasagi Szakigazgatdsi Hivatal (tovéabbiakban: a NEBIH jogelédje) koordinaciéjaval
felallt egy munkacsoport annak érdekében, hogy elkészitse a hazai vendéglatas és étkeztetés Nemzeti Jo
Higiéniai Utmutatéjat. A munkacsoport tagjai (ldsd a Fiiggelékben) szakmai civil szervezetek, a Magyar
Elelmiszer Biztonsagi Hivatal, a Vidékfejlesztési Minisztérium és a NEBIH képviseldi voltak. A munka
befejezéséhez a kedvezd jogkornyezetet a 62/2011.(V1.30.) VM rendelet teremtette meg.

A Kormany a vendéglatas helyzetét javitd intézkedésekrol szol6 1317/2011. (IX.19.) szamu hatdrozataban,
amelynek teljesitési hatarideje 2012. marcius 31., kimondja, a vendéglat6 szakmai szervezetek bevona-
sdval a vendéglatds Jo Higiéniai Gyakorlatardl sz6l6 Nemzeti Utmutaté kidolgozdsat gy, hogy az elé-
irdsok konnyebb betarthatosaga mellett az unios jogban megfogalmazott élelmiszer-higiéniai elvarasok
teljesiiljenek. A hatdrozat el6irja tajékoztatd eléaddsok megtartasat a kidolgozott ttmutatd részleteir6l
a vendéglatoipari egységek személyzete részére. Ennek megvalodsitasa érdekében 2012. marcius honapban

a szakmai szervezetek altal, legaldbb régionként megszervezett tdjékoztatokra kertiil sor.

A munkacsoport ilései nyilvanosak voltak, azokon barki részt vehetett. Az iiléseken elkésziilt anyagok
a NEBIH és a szakmai szervezetek honlapjin folyamatosan megjelentek, ezt kivetéen négy hétig azok-
hoz barki hozzaszdlhatott. A hozzaszoélasokat késébb a munkacsoport megvitatta, aminek eredményérol
a hozzdsz6l6 mindig tajékoztatast kapott.



Utmutaté a Vendéglatds és Etkeztetés J6 Higiéniai Gyakorlatdhoz

Az Gtmutat6 alkalmazasahoz fontos az alabbiak megértése:

o azélelmiszer-biztonsag els6dleges felel6sségét az élelmiszer-ipari véllalkozo viseli;

o azélelmiszer-biztonsag szavatolasara a teljes élelmiszerlancon keresztiil sziikség van;

o aszobahémérsékleten biztonsdgosan nem tarolhato élelmiszerek esetében fontos a hiitési lanc fenn-
tartdsa;

o a HACCP-elvein alapul6 eljarasok altaldnos alkalmazdsdnak a helyes higiéniai gyakorlattal egyitt
meg kell erésitenie az élelmiszer-ipari vallalkozok feleldsségét és az élelmiszer-biztonsagot;

o ahelyes gyakorlatrdl sz016 utmutatok értékes eszkoz6k, amelyekkel az élelmiszerlanc minden szint-
jén segiteni lehet az élelmiszer-ipari véllalkozokat az élelmiszer-higiéniai szabédlyok betartasaban és
a HACCP-elvek alkalmazasaban.
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Utmutaté a Vendéglatas és Etkeztetés J6 Higiéniai Gyakorlatidhoz

2. AZUTMUTATO CELJA, ALKALMAZASI TERULETE

Az unids rendeletek dltalanos megfogalmazasuak, keretszabalyokat dllapitanak meg, és csak az elérend6
célt — jelen esetben az élelmiszer-biztonsag garantalasat, a fogyasztok egészségének védelmét —, illetve
a 6 kovetelményeket hatarozzak meg. Sziikség van tehat az élelmiszer-ipari véllalkozok szdmara olyan
gyakorlati iranymutatasra, amely segitséget ad a biztonsagos élelmiszer el6allitasdhoz, a kockazattal
aranyos mértéki szabalyozdssal. Az utmutato a sziikséges kovetelményeket kivitelezhetd, a mindennapi
életben alkalmazhaté formaban tartalmazza, figyelembe veszi a nemzeti szokdsokat, technolégiakat
és nemzeti sajatossdgokat. Osszeallitasaban, megfogalmazasiban az adott szakma elismert szakemberei
és a vendéglatd-ipari civil szervezetek képviseldi vettek részt.

Jelen Nemzeti Utmutaté a szakma 4ltal elfogadott, megvalésithato, ugyanakkor a mai higiéniai elva-
rasoknak is megfeleld, az élelmiszer-biztonsagot szavatold szabalyozasokat tartalmazza az étkeztetés
és vendéglatas, a vendéglatoipar szamara.

Az utmutaté tartalmazza azokat az el6irdsokat, melyeket az étkeztetés és vendéglatas soran - a kiilon-
boz6 jogszabalyok adta keretekben — be kell tartani. Az dgazati utmutatd az adott élelmiszer-ipari agazat
specialitdsait veszi figyelembe. Segiti a szakma miiveldit a szabalyok betartdsaban, egységes értelmezést
ad mind a vallalkozdk, mind az ellendrzé hatdsag részére.

A hivatalosan elismert Nemzeti Utmutatéban leirtak szerint iizemeld létesitmények ellendrzésekor a ha-
tdsag az abban foglaltakat tekinti irdnyadonak, a hat6sag annak betartésat ellenérzi.

Az utmutat6 alkalmazasanak tovabbi elénye, hogy a HACCP-rendszer és a kiillonféle minéségbiztositasi
rendszerek kiépitésének, megfelel6 miikodtetésének eléfeltétele a J6 Higiéniai Gyakorlat. Mig a GHP az
alapvetd kornyezeti és miikodési feltételeket szabalyozza, a HACCP erre alapozva a kiemelt kockazatd
pontok feliigyeletét latja el.

Egyes élelmiszer-ipari mikrovallalkozésokban a veszélyelemzés soran nem allapithaté meg kritikus sza-
balyozasi pont. Ilyenkor a Helyes Higiéniai Gyakorlat a kritikus szabalyozasi pontok feliigyeletének
helyébe 1éphet, azaz, ha a GHP szerint végzett tevékenység kovetkeztében nincs kritikus pont (CCP),
nem kotelez6 a HACCP-rendszer miikodtetése, azt a jo higiéniai ttmutaté alkalmazasa kivaltja. Ilyen
esetekben a HACCP-rendszer kételezé miikodtetése pedig csak az idészakos felilvizsgalatokat és a tech-
noldgia valtozasa esetén annak bevezetését, veszélyelemzését jelenti.

Az Gtmutat6 kidolgozasanal vezérl6 elv volt:

o megfeleljen a jogszabalyi el6irasoknak,

o agyakorlatban megvaldsithato, életszer, a kockdzattal ardnyos el8irdsokat tartalmazzon,
o aszakmai szovetségek, érdekképviseletek egyetértésével, ugyanakkor

o azélelmiszer-biztonsagi hatésag jovahagyasaval jojjon létre.




Utmutaté a Vendéglatds és Etkeztetés J6 Higiéniai Gyakorlatahoz

3. AZ UTMUTATO HASZNALATA

Az Gtmutat6 hasznalata 6nkéntes, alkalmazdasa esetén azonban a benne foglaltak betartasa kotelez6.
Az utmutato egyes pontjaitol eltérés esetén a vallalkozasnak az eltérést indokolva sajat utmutatassal
kell rendelkeznie.

A célszerti, ajanlott, javasolt szavak hasznalataval megfogalmazottak betartasa nem kotelezd, de ajan-

lott, ezek a szabdlyok zild és délt betiivel szerepelnek.

Az Gtmutato kidolgozasakor az étkeztetd, vendéglato létesitményekre jellemz6 ételkészitési folyamatokat

vettiik alapul a létesitmény kialakitdsatol a készitett étel fogyasztonak torténé ataddsaig. Az egyes feje-

zetek sorra veszik, hogy

o melyek az élelmiszer-vallalkozo kotelezettségei,

o milyen feltételeket kell biztositani a létesitményben,

o milyen higiénés szabalyok betartdsa mellett biztonsagos az élelmiszer készitése,

o milyen el6irasok vonatkoznak a késztermékre,

o milyen tevékenységek, tennivalok biztositjak folyamatosan a megfeleld kornyezetet az élelmiszer
elkészitéséhez.

Tovabbi segitséget nyujt a mellékletekben a vonatkozo rendeletek felsoroldsa, az egységes szohasznalat
érdekében szerkesztett fogalomgyujtemény, specialis, egyes, napjainkban fokozott jelentéségii technold-
gidk ismertetése és mas hasznos segédanyagok.

A J6 Higiéniai Gyakorlat alkalmazasa nem sikeres a vezetdk elhivatottsaga és kell felel6sségvallalasa,
valamint a dolgozdk tudatos, lelkiismeretes munkaja nélkiil.

o

Az Gitmutat6 hasznalatat segiti a szerkesztésének megismerése, amelyet a kovetkezd abra mutat be. Egy-
egy fejezeten beliil a vonatkozo unids és hazai jogszabalyok el6irasai joghierarchidban, bal oldalon, mig
a munkacsoportban kidolgozott Gitmutat6 a jobb oldalon talalhat6. A két oldalt egyiitt kell elolvasni és

a vonatkozo részeket alkalmazni.
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Az utmutato szerkezete, haszndlata

178/2002/EK
852/2004/EK
882/2004/EK

vonatkozd
passzusai

Hazai térvények
vonatkozé el6-
irdsai

Hazai rendeletek
vonatkozo el-
irdsai

3. F6 fejezetcim

/3.1. Alfejezet a f6 fejezeten beliil

Hazai torvények

Hazai rendeletek

JOGHATTER GHP
EU-jogszabélyok A J6 Higiéniai Gyakorlat leirasa

(Kapcsolodo fejezetek)

\

Az itmutat6
mas fejezeteiben

A célszerii, ajanlott,
javasolt szavak hasz-
ndlatdval megfogal-

leirtakra utalas

mazottak betartdsa
nem kotelezd,
de ajanlott!

A jogszabalyokban
eldirtak szitkséges
magyarazata,
kiegészitése, a f6
fejezetcim alatt
tovabb bontott al-
fejezetek szerint
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Elelmiszer-biztonsagi szempontbél
fontos homeérsékleti-tartomanyok

100 °C Forrdspont
75 °C A legtobb hasmenést,
hanyast okozd mikroba elpusztul
63 °C
Veszélyes hémérséklet-tartomany,
mert a langyos hémérséklet kedvez
a baktériumok rohamos szaporodasahoz.
10°C
5°C i
A hitoszekrény idealis hdmérseklet-
tartomanya. A baktériumok szaporodasa
0°C lelassul.
A fagyaszto idedlis h6mérséklet-
-18 °C <——e tartomanya. A baktériumok

szaporodasa leall.
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4. AZ ELELMISZER-IPARI VALLALKOZOK KOTELEZETTSEGEI A VENDEGLATASBAN

61. Vallalkozok els6dleges feleléssége

~

JOGHATTER

GHP

178/2002/EK rendelet

3. cikk

(3) élelmiszeripari véllalkozo: az a természetes vagy jogi személy, aki/amely az
altala ellendrzott élelmiszeripari vallalkozason beliil felel6s az élelmiszerjog
kovetelményeinek betartasaért;

14. cikk
(1) Nem biztonsagos élelmiszer nem hozhato forgalomba.
(2) Az élelmiszer akkor nem biztonsagos, ha:
a) az egészségre artalmas;
b) emberi fogyasztdsra alkalmatlan.
(3) Annak eldéntése soran, hogy az élelmiszer biztonsagos-e, figyelembe kell
venni a kévetkezoket:
a) az élelmiszer fogyasztasanak, illetve a termelés, feldolgozas és forgalma-
z4s egyes szakaszaiban az élelmiszer felhasznaldsanak szokdsos feltételeit,
valamint
b) a fogyasztdéval kozolt informaciokat, tobbek kozott a termék cimkéjén
feltiintetett informdciokat, illetve a fogyaszt6 rendelkezésére all6 egyéb in-
formacidkat egy adott élelmiszer vagy élelmiszercsoport egészségkarosito
hatdsainak megel6zésérol.
(4) Annak eldontése soran, hogy az élelmiszer artalmas-e az egészségre, figye-
lembe kell venni a kévetkezoket:

Elelmiszer-ellatdsban az elsédleges felel6sség az élelmiszer-vallalkozdé.
Legfobb felelossége a fogyasztok biztonsagos élelmiszerrel torténd ellatasa.

A létesitmény vezetdjének vagy megbizottjanak folyamatosan meg kell gy6z6d-
nie arrdl, hogy a tevékenysége folytatdsihoz a sziikséges feltételek biztositottak.
Javasolt ezek fennmaradasat ellendrizni:

o miiszakkezdés el6tt,

o munkavégzés kozben.

A nem megfeleld dllapot helyreallitaséra a lehetd legrévidebb idén belil intéz-

kedni kell, amit célszerti irdsban régziteni.

Az eléallitott élelmiszer, étel biztonsdgossagdért, mindségéért a villalkozo felel,
ezért ismernie kell:
« avonatkozo jogszabalyokat
(http://portal.nebih.gov.hu/-/elelmiszer-jogszabalyok-jegyzeke),
« abiztonsaggal alkalmazott technolégiat,
o azdltala készitett és forgalmazott termékeket,
o azegyes munkakorokhoz kapcsolodo szakképesitéseket.

Folyamatosan gondoskodni kell a kezelt, tarolt és készitett élelmiszerek biz-

tonsagarol.
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a) az élelmiszert elfogyasztd személy egészségét karositd, azonnal és/vagy
rovidtavon és/vagy hosszutavon jelentkezé hatdsok mellett a kvetkezd ge-
neracioknal jelentkez6 egészségkarosito hatasokat;

b) az esetleg jelentkezd, halmozottan toxikus hatasokat;

¢) a fogyasztok egy bizonyos kategéridjanak élelmiszer-érzékenységét ab-
ban az esetben, ha az élelmiszert ennek a fogyasztoéi csoportnak szanjak.

17. cikk

(1) Az élelmiszer és takarmanyipari vallalkozok vallalkozasaik termeld, fel-
dolgozé és forgalmazo tevékenységének minden szakaszaban gondoskodnak
arrol, hogy az élelmiszerek vagy takarmanyok megfeleljenek a tevékenységiik-
re vonatkozo élelmiszerjog kovetelményeinek, és ellendrzik e kovetelmények

teljestilését.

19. cikk

(1) Amennyiben egy élelmiszeripari véllalkozo gy véli vagy okkal feltételezi,
hogy egy élelmiszer, amelyet a vallalkozas behozott, elééllitott, feldolgozott,
gyartott vagy forgalmazott, nem felel meg az élelmiszerbiztonsagi kovetelmé-
nyeknek, és a kérdéses élelmiszer mar kikeriilt az élelmiszeripari vallalkozo6
kozvetlen ellendrzése aldl, az élelmiszeripari vallalkozé haladéktalanul kez-
deményezi az élelmiszer kivondsat a piacrol és errdl tajékoztatja az illetékes
hatosdgot. Ha a termék eljuthatott a fogyasztohoz, a vallalkozé hatékony esz-
kozokkel és pontosan tajékoztatja a fogyasztokat a kivonas okdrol, valamint
sziikség esetén amennyiben egyéb intézkedések nem elegenddek a magas
szintl egészségvédelem megvaldsitasdhoz vissza kell hivnia a fogyasztéhoz

mar leszallitott terméket.

A létesitmény vezetSjének az egyes részfolyamatok elvégzésére, iranyitdsara és
ellendrzésére felel6soket kell kijelolnie, akiknek a feladatit munkalkiri leird-

sokban célszerii rogziteni.

Felelés személy az, akit az adott tevékenységhez sziikséges élelmiszer-biz-
tonsagi ismeretekre kioktattak, és sziikség esetén megfelel$ intézkedésekre,
hibajavitasra, beavatkozasra és nyilatkozattételre jogosult, és a létesitményben

jelen van.

A termék élelmiszer-biztonsagi hibajanak észlelésekor, amennyiben a termék
mar kikeriilt a létesitménybdl, a terméket vissza kell vonni vagy hivni, az élel-
miszerldnc-feliigyeleti hatosag egyideji tajékoztatdsa mellett.

(Kapcsolddo fejezet: 4.8. Nyomon kovethetdség)

A vallalkozas felelés vezetdje koteles az dltala készitett vagy forgalmazott étel
okozta megbetegedést, vagy annak gyanujat a lehet6 legrévidebb idén beliil az
élelmiszerldnc-feltigyeleti hatosdgnak bejelenteni.

(Kapcsolddo fejezet:

4.10. Elelmiszer eredetii megbetegedések esetén kiovetendd eljdrds)

A vallalkozas vezet6jének feleldsségi korébe tartozik az elkészitett ételek fo-
gyaszthatosagi idejének meghatdrozasa is (példaul tarolasi probakkal, labor-

vizsgalatokkal).
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(2) Az az élelmiszeripari véllalkozo, aki az élelmiszerek csomagolasa, cim-
kézése, biztonsaga és egysége megvaltoztatasa nélkiil kiskereskedelmi és for-
galmazasi tevékenységet lat el, sajat tevékenységeinek keretein beliil kivonja
a piaci forgalombol azokat a termékeket, amelyek nem felelnek meg az élel-
miszerbiztonsagi kovetelményeknek, és az élelmiszerek utjanak nyomon ko-
vetéséhez sziikséges informdciok dtadasaval, a termeldk, feldolgozok, gyartok
és/vagy illetékes hatdsagok altal kezdeményezett intézkedésekben egyiittma-
kodve hozzdjarul az élelmiszerek biztonsigahoz.

(3) Az élelmiszeripari vallalkoz6 haladéktalanul tajékoztatja az illetékes ha-
tosagokat, amennyiben ugy véli vagy okkal feltételezi, hogy az éltala forga-
lomba hozott élelmiszer artalmas lehet az egészségre. A véllalkozé bejelenti
az illetékes hatosdgoknak a végsé fogyasztot fenyegetd veszély megel5zésére
tett intézkedéseket, és nem akadalyozhat meg senkit abban, hogy a tagallam
jogrendszerével és joggyakorlatdval 6sszhangban egytittm(ikodjon az illetékes
hatosdgokkal, amennyiben ezzel megelézhetd, csokkenthet6 vagy megsziin-
tethetd egy élelmiszerrel kapcsolatos veszély.

(4) Az élelmiszeripari véllalkozo egytittmiikodik az illetékes hatdsagokkal az
altala jelenleg vagy korabban szallitott élelmiszerrel kapcsolatos kockdzatok

megel6zésében vagy csokkentésében.

852/2004/EK rendelet
1. cikk
(1) Ez a rendelet az élelmiszeripari vallalkozasokra vonatkozo altalanos sza-
balyokat dllapitja meg az élelmiszer-higiénia terén, figyelembe véve kiilonosen
a kovetkez6 elveket:

a) az élelmiszerbiztonsag elsédleges feleldsségét az élelmiszeripari vallal-

kozo viselis

A vezet§ (példdul tzletvezetd) feleldssége, hogy az ételek fogyaszthatosagi
idejét az adott étel anyaghdnyad-nyilvantartasan feltiintessék, és azt az étellel
foglalkozé munkatérsak ismerjék.

(Kapcsoldodo fejezet: IX. sz. melléklet: Anyaghdanyad-nyilvintartds)
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d) a HACCP elvein alapul¢ eljarasok éltalanos alkalmazasinak a helyes

higiéniai gyakorlattal egyiitt meg kell er8sitenie az élelmiszeripari vallal-
kozok feleldsségét;

3. cikk

Az élelmiszeripari vallalkozok biztositjak, hogy az élelmiszerek termelésének,
feldolgozasanak és forgalmazasanak az ellenérzésiik ala tartozé valamennyi
szakasza megfeleljen az e rendeletben megallapitott vonatkozé higiéniai ko-
vetelményeknek.

4. cikk

(3) Az élelmiszeripari vallalkozok adott esetben elfogadjak a kovetkez6 kiilon-
leges higiéniai intézkedéseket:

¢) az élelmiszerekre vonatkozé hémérséklet-szabdlyozasi kovetelmények be-
tartdsa;

d) a hiitési lanc fenntartasa;

2008. évi XLVI. torvény

14. § (2) Az élelmiszer biztonsdgossagaért és mindségéért az élelmiszer elédl-
litdja, nem hazai el6allitast élelmiszer esetében pedig az elsé magyarorszagi
forgalomba hozé - a fogyaszthat6sagi, illetve a minségmegdrzési idtartam
lejartaig - felel6s.

(3) Az (1)-(2a) bekezdés nem alkalmazhato, ha a hibat az el64llité dltal javasolt
taroldsi és raktarozasi feltételek be nem tartdsaval mas okozta.

(4) Az élelmiszer-, illetve a takarmény-vallalkozas felelds a takarmany, illetve
az élelmiszer biztonsagossagaért és mindségéért, valamint jeloléséért, ameny-
nyiben a forgalomba hozatalt kizaré hibit 6 okozta, vagy az altala is felis-
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merhet6 lett volna. A hibaért a magyarorszagi elsé forgalomba hoz6 akkor is
felel6s, ha azt nem 6 okozta, amennyiben a forgalomba hozatalt kizaré vagy

oo

jelolési hiba a magyarorszagi elsé forgalomba hozatalt megel6z6en keletkezett.

15. § (1) Az élelmiszer fogyaszthatésagi vagy mindségmeg6rzési idétartama-

Py

nak megallapitdsa az el64llito felel6ssége.

22.§ (1) Az élelmiszer-véllalkozas mikodése soran

a) a kiils6 és a bels6 kornyezetnek, az elhelyezésnek, az elrendezésnek, a mé-
reteknek, a berendezéseknek, az eszkozoknek, a technolégiaknak, a termelési
és tarolasi kapacitdsnak, a felhasznélt élelmiszer, illetve élelmiszer-Gsszetevék
biztonsdgossdganak, minéségének, az alkalmazott csomagoléanyagok és fer-
tétlenitészerek megfeleldségének, illetve biztonsdgos alkalmazdsanak, a rova-
rok és ragesalok elleni védekezésnek, az alkalmazott személyek egészségének,
szakképesitésének, illetve szaktuddsanak alkalmasnak kell lennie az élelmi-
szer-biztonsagi és élelmiszer-mindségi eléirdsok betartasanak folyamatos ga-
rantdlasdra;

c) az lizemelés teljes id6tartama alatt jelen kell lennie egy - az e torvény vég-
rehajtasdra kiadott jogszabalyban meghatdrozott élelmiszer-biztonsagi szak-
tudassal rendelkezd - azonnali intézkedésre feljogositott, felelds személynek.

23.§ (4) Az az élelmiszer-vallalkozds, amely egy tagallamok kozotti kereskede-
lembdl vagy harmadik orszagbol szerez be terméket vagy ilyen termék szétosz-
tasat végzi, az e torvény végrehajtdsara kiadott jogszabdlyban meghatarozot-
tak szerint az élelmiszerlanc-feliigyeleti szerv felhivasdra kételes bejelenteni
a mas tagallambdl szdrmazé allati eredeti élelmiszerek els6 betaroldsi helyre

torténd beszallitas megtorténtét.
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852/2004/EK rendelet

6. cikk

(3) Az élelmiszeripari vallalkozok azonban biztositjak, hogy a létesitményeket
a hatdskorrel rendelkez6 hatosag legaldbb egy helyszini szemlét kovetéen en-
gedélyezi, amennyiben engedélyezés sziikséges

2008. évi XLVI. tv.

23.§ (4) Az az élelmiszer-vallalkozds, amely egy tagallamok kozotti kereskede-
lembdl vagy harmadik orszagbol szerez be terméket vagy ilyen termék szétosz-
tasat végzi, az e torvény végrehajtdsara kiadott jogszabdlyban meghatarozot-
tak szerint az élelmiszerlanc-feliigyeleti szerv felhivasdra kételes bejelententi
a mas tagallambdl szdrmaz¢é allati eredet(i élelmiszerek els6 betaroldsi helyre
torténd beszallitas megtorténtét.

A 210/2009. (IX. 29.) Kormanyrendelet 3. sz. melléklete sorolja fel a kizarélag
tizletben forgalmazhaté termékek korét.

68/2007. (VII. 26.) FVM-EiiM-SZMM rendelet

5.§ (2) Az élelmiszer-forgalmazo hely rendeltetésii helyiséget tartalmazd épit-
mény épitése, illetve ilyen rendeltetésti helyiséget tartalmazé bévitése, atala-
kitdsa esetén, az épitéstigyi hatdsag engedélyezési eljardsaban a szakhatdsagi
allasfoglalashoz sziikséges dokumentdcionak és tervdokumentacionak tartal-
maznia kell a kévetkez6 adatokat:

Az tzlet létesitésekor, atépitésekor (épités, bovités, atalakitas) az épitéstigyi
hatdsdg engedélyezési eljardsaban az élelmiszerlanc-feliigyeleti hatésag hozza-
jarulasa is sziikséges, a vonatkoz6 rendeletben meghatarozott dokumentumok

alapjan.

(Kapcsolodo fejezet: 5. Valamennyi élelmiszer-ipari vdllalkozora
vonatkozo dltaldnos higiéniai kovetelmények)

Magyarorszagon vendéglato-ipari terméket forgalmazni - az italok kivételével
—az tizlet jegyzOnek tortént bejelentése és az élelmiszerldnc-feliigyeleti hatosdg
kiilén engedélye alapjan szabad.

Csak ital forgalmazdsahoz ez a kiilon engedély nem kell.

(Kapcsolddo fejezet: 4.3. Nyilvintartdsba vétel és kiilon engedély)

zoygie[1oyedn 1eruaSiH of $91912919 $9 sPIP[SIPUIA © 9rvInwI]

IBPIO 1192303} 'T'¥




i 4

yojepe[aj sojejosodey [exyodesojey ‘spzak{ppaduy ‘7%

JOGHATTER

GHP

a)

b) technoldgiai leirast és elrendezési rajzot,

¢) az épiiletgépészet szerelvényezési, fltési, szellozési, vilagitasi, hiitési ter-
veket,

d) anyagmozgatési és személyforgalmi és gongyolegtaroldsi tervet,

e) az aruszallitds tervezett modjat, eszkozét,

f) tervezett alkalmazotti létszamot,

g) tisztitdsi, mosogatasi, takaritasi utasitast,

h) melléktermék és a hulladék kezelési és artalmatlanitési tervét,

i)

2008. évi XLVI. torvény

38/A.$

(1) Az élelmiszerlanc-feliigyelet megalapozott irdnyitasa, valamint az Euré-
pai Uni6 kovetelményeinek teljesitése érdekében az élelmiszerlanc-feliigyeleti
szerv létrehozza és mikodteti az élelmiszerlanc-feliigyeleti informacios rend-
szert (a tovdbbiakban: FELIR).

(1a) A FELIR a természetes személy tigyfél személyes adatai, jogi személy és
szervezet esetén a cégjegyzékbe bejegyzett adatai kivételével a (2) bekezdés
szerinti adatok vonatkozasdban kozhiteles hatosagi nyilvantartdsnak mindsiil.

38/B.§ (1) Aza

a) természetes személy, jogi személy vagy jogi személyiséggel nem rendelkez6
szervezet,

b) mezdgazdasagi dstermeld és a csaladi gazdalkodo,

aki a 47/B. § (2) bekezdése a)-k) pontjdban meghatérozott tevékenységek va-
lamelyikét Magyarorszag teriiletén végzi, koteles a 38. § (2) bekezdés c) pontja

4.2.1. FELIR-azonosit6

Elelmiszerrel kapcsolatos tevékenységet csak az élelmiszerldnc informécids
rendszerben azonositdval, igynevezett FELIR-azonositéval rendelkezd élelmi-
szer-vallalkozas végezhet.

"wor

Nyilvéntartdsba nem vett, FELIR-azonositéval nem rendelkezd élelmiszerlanc-

gn s

szereplotol (el6allito, forgalmazo, kistermeld) élelmiszert vasarolni tilos!

Az élelmiszerldnc informacids rendszer nyilvantartasdba vételt a FELIR-
azonositd igazolja. Bizonytalan esetben adészdm alapjan a NEBIH weboldalan
a FELIR-keres6ben (http://portal.nebih.gov.hu/felir-kereso) a nyilvantartdsba
vétel vagy annak hidnya egyszertien ellenérizhetd.

A regisztracié a feliigyeleti dij bevalldsi rendszeren keresztiil elvégezhetd
a NEBIH weboldalén, ahol tovabbi részletes informaciék talalhatdk:
http://portal.nebih.gov.hu/felugyeleti-dij
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szerinti adatait, a ténylegesen végzett élelmiszerlanc-feligyelet ala tartozo tevé-
kenységét (tevékenységeit), tovabba a tevékenység végzésének helyét (helyeit) az
élelmiszerlanc-feligyeleti szervhez nyilvantartasba vétel céljabol bejelenteni.
(2) Az élelmiszerlanc-feliigyeleti szerv az tigyfél bejelentése alapjan veszi nyil-
vantartasba az (1) bekezdés szerinti adatokat, és egyidejiileg FELIR-azonositd
szamot (a tovabbiakban: FELIR-azonosit6) 4llapit meg a nyilvéntartésba vé-
tel igazoldsdra. A FELIR-azonositd érvényességének felfiiggesztésérdl, visz-
szavondasarol és a FELIR-azonosito torlésérdl kiilon jogszabaly rendelkezik. A
FELIR-azonosit6 torlését kovetden az élelmiszerlanc-szerepld adatait az élel-
miszerlanc-feliigyeleti szerv élelmiszerlanc-biztonsagi célbol 10 évig koteles
meg6rizni. Ezt kovetden az adatokat a nyilvantartdsbol torli.

(2a) E torvény, illetve a 38/A. § (3a) bekezdésében megjelolt torvények hatalya
ald tartozd tevékenységet csak FELIR-azonositoval rendelkezé tigyfél folytathat.
38/C.§ (1) E torvény hatélya ald tartozo terméket nyilvantartasba nem vett élel-
miszerlanc szerepl6tél tilos vasarolni, illetve atvenni értékesitésre, széllitasra
és tarolasra.
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2008. évi XLVL. torvény

23. § (5) Kozétkeztetés kizarolag olyan létesitménybdl végezhetd, amelyet az
élelmiszerlancfelligyeleti szerv az e torvény felhatalmazdsa alapjan kiadott
rendeletben meghatarozottak szerint az élelmiszer-higiéniai, élelmiszer-biz-
tonsagi és élelmiszer-mindéségi szempontok értékelése alapjan mindsitett, vagy
amelynek minésitésére irdnyul6 eljaras folyamatban van.

(6) Az élelmiszerlanc-feliigyeleti szerv az (5) bekezdés szerinti mindsitést a koz-
étkeztetést nem végzo6 vendéglato-ipari létesitményekben is lefolytatja az érin-
tettek erre iranyul6 kérelme esetén.

(7) Az (5) és (6) bekezdés szerinti mindsitési eljardsban a fiigg6 hatalyt dontés-
ben nem kell rendelkezni a kérelmezett jog gyakorlasardl.

35.§ (5) A mindsitésre kijelolt élelmiszerlanc-feliigyeleti szerv elvégzi a vendég-
lato-ipari létesitmények e torvény felhatalmazasa alapjan kiadott rendeletben
meghatarozott élelmiszer-higiéniai, élelmiszer-biztonsagi és élelmiszer-ming-
ségi szempontok szerinti mindsitését.

(6) A minésitéssel megbizott élelmiszerlanc-feliigyeleti szerv honlapjan kozzé-
teszi a létesitmények élelmiszer-higiéniai, élelmiszer-biztonsagi és élelmiszer-
mindségi szempontok szerinti mindsitésének eredményét.

4.2.2. NEBIH-minésités

Kozétkeztetés esetén kotelez6 a NEBIH-minésités. Elfogadott dtmenetileg a
mindsités iranti kérelem benytjtasanak visszaigazolasa.

Ezek hidnydban kozétkeztetés nem végezhetd.

A mindsitést kérheti vendéglato is.

A mindsitésre irdnyulé kérelmet a NEBIH-nek kell megkiildeni, elektroniku-
san vagy postai uton.

Cim a NEBIH Portélrél elérheté:

http://portal.nebih.gov.hu/-/minosegvezerelt-kozetkeztetes-program.

A kérelem tartalmazza a mindsitendd létesitmény pontos cimét, az elldtottak
szamat és az lizemeltetd azonosit adatait, FELIR-szammal.

A kérelem beaddsat kovetSen a mindsitésre érdemes felkésziilni a mindsités
alapjat adé, NEBIH-honlapon elérhet (f6zékonyha, tdlalékonyha) ellendrzé
lista és jelen utmutaté (GHP) segitségével. A minésités eredményét, amely leg-
feljebb két évig, illetve visszavondsig érvényes, a NEBIH a honlapjan folyama-
tosan kozzéteszi.

A mindsités az adott létesitményre és adott iizemeltetdre vonatkozik. Uzemel-
tet6 véltozasa esetén Uj mindsitést kell kérni.

A kérelemmel és a mindsitéssel kapcsolatos tovébbi informécidk elérheték az
alabbi linken:

http://portal.nebih.gov.hu/-/minosegvezerelt-kozetkeztetes-program.
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4.3. Nyilvantartasba vétel és kiillon engedély
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852/2004/EK rendelet

6. cikk

(2) Kilonésen minden élelmiszeripari vallalkozo értesiti a megfelelé hatas-
korrel rendelkezd hatdsagot, az utébbi éltal eléirt modon, az ellendrzése ald
tartozd, az élelmiszerek termelésének, feldolgozasdnak vagy forgalmazasdnak
barmely szakaszat végz6 valamennyi létesitményrél, e létesitmények nyilvan-
tartasba vétele céljabol.

Az élelmiszeripari vallalkozok biztositjak tovabbd, hogy a hataskorrel rendel-
kez6 hatosdg mindig naprakész informdciéval rendelkezzen a létesitmények-
rél, beleértve azt is, hogy értesitést kiildenek a tevékenységek barmel